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Vi legger stor vaegt pa din sikkerhed. Derfor beder vi dig om at lse alle
instruktioner og oplysninger i dette haefte omhyggeligt og fuldstaendigt, fgr du
tager apparatet i brug. Det vil hjzlpe dig til at kende alle funktioner og
egenskaber ved dit nye apparat. Vi beder dig iseer om ngje at overholde
de sikkerhedsoplysninger, der er n@vnt i denne vejledning.
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KEND DIT DESIGN RISKOGER PRO

Kogetiderne for ris afhaenger af rum- og vandtemperaturen, den anvendte
vandmaengde, ristypen og dine individuelle preeferencer. Kogetiderne i de fglgende
tabeller er derfor kun vejledende. De pavirker kogetiderne med maengden af tilsat
vand: Hvis du vil have risene blgdere eller koge harde ris, skal du tilseette lidt mere
vand og/eller lade risene sta et par minutter i apparatet efter kogning med
varmholdningsfunktionen slaet til.

Aben knap

Lag
Dampudgang

Indvendig gryde
med non-stick
belaegning

Indvendig damper

Hold varm-indikator
Kog-indikator
Teend/sluk-kontakt
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Lees omhyggeligt alle instruktioner, fgr du bruger dette apparat, og

gem dem til senere brug. Forsgg ikke at bruge dette apparat til
andet end den tilsigtede brug, der er beskrevet i denne vejledning. Enhver
anden brug, isaer forkert brug, kan forarsage alvorlige kvaestelser eller skader
som fglge af elektrisk stgd, varme eller brand.

Al betjening, reparation og teknisk vedligeholdelse af apparatet eller dele af
det, som ikke er beskrevet i denne vejledning, ma kun udfgres af et
autoriseret servicecenter. Kontakt venligst din leverandgr.

Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug og ikke til brug i keéretgjer
i bevaegelse.

Apparatet ma ikke anvendes eller opbevares i fugtige eller vade omrader
eller udendgrs. Enhver brug af tilbehgr eller reservedele, der ikke er
anbefalet af producenten, kan medfgre skader og/eller personskader.

Kontrollér regelmaessigt, at hele apparatet fungerer korrekt - iszer
netledningen. Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en szerlig
ledning eller samling, der kan fas hos producenten eller dennes serviceagent.
Brug ikke apparatet, hvis non-stick-belaegningen er beskadiget pd nogen
made (f.eks. ridset eller afskallet).

Brug ikke apparatet, nar der er vaesker i apparatets kabinet eller ophobes
under apparatet eller Igber over. Brug ikke apparatet, hvis der er risiko for,
at apparatet eller en del af det bliver beskadiget, for at undga risiko for
brand, elektrisk stgd eller andre skader og/eller personskader.

Apparatet kan vaere beskadiget, hvis det har vaeret udsat for utilsigtet
belastning (f.eks. overophedning, mekanisk eller elektrisk stgd), eller hvis der
er revner, overdrevent flossede eller smeltede dele eller forvraengninger,
eller hvis apparatet er utaet eller ikke fungerer korrekt. | sa fald skal du straks
traekke stikket ud af stikkontakten og returnere hele apparatet (inklusive alle
dele og tilbehgr) til et autoriseret servicecenter til undersggelse og
reparation.

Hold apparatet i en passende afstand pa mindst 20 cm pa hver side og 1 m
over megbler, vaegge, plader, gardiner og andre genstande under drift. Brug
ikke apparatet under eller pa varme- eller fugtfglsomme materialer, plader
eller lysgitre for at undga
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skader forarsaget af damp, varme eller kondensvand. Brug apparatet pa et
godt tilgengeligt, stabilt, plant, tgrt, varmebestandigt, vandafvisende og
passende stort bord eller disk. Placer ikke apparatet over en netledning,
eller naer kanten af bordet eller disken, eller pa vade eller skra overflader,
eller hvor det kan falde ned. Hold altid apparatet og bordet eller
kekkenbordet rent og t@rt, og t@r straks spildte vaesker op.

Anbring ikke tgj, papir eller andre genstande under eller pa apparatet.
Apparatet ma ikke nedssenkes i vand under drift for at undga risiko for
brand, elektrisk stgd og overophedning. For brug skal du altid sikre dig, at
der ikke er fremmedlegemer i eller under gryden, og at apparatet er samlet
korrekt og ikke lzekker med laget og det gverste daeksel godt pad plads. Brug
udelukkende apparatet til behandling af spiselige fgdevarer. Tag straks
stikket ud af stikkontakten, hvis der er nogen form for funktionsfejl eller
problemer (f.eks. lekage, overophedning).

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, hvis de er blevet overvaget eller instrueret i at bruge apparatet pa en
sikker made og forstar de farer, der er forbundet med det. Lad ikke bgrn lege
med apparatet. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn
uden opsyn.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er inden for sma bgrns
raekkevidde. Opbevar altid apparatet, hvor det er tgrt og rent, og hvor sma
born ikke kan na det. Anbring ikke harde og/eller tunge genstande pa
apparatet eller nogen del af det. Sgrg for, at ingen traekker i apparatet ved
hjzlp af netledningen.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, hvis de er blevet overvaget eller instrueret i at bruge apparatet pa en
sikker made og forstar de involverede farer.

Bgrn ma ikke lege med apparatet. Renggring og brugervedligeholdelse ma
ikke udfgres af bgrn, medmindre de er sldre end 8 ar og under opsyn.
Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt for bgrn under 8 ar.
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Efterlad ikke kgkkenredskaber eller andre fremmedlegemer i apparatets
gryde under drift. Brug ikke harde, skarpe eller kantede genstande (f.eks.
knive, gafler) sammen med apparatet. Brug kun kgkkenredskaber af trae eller
varmebestandigt plast til at rgre og servere maden (f.eks. den medfglgende
serveringsske). Brug ikke den indvendige gryde til at blande ingredienser for
at undgd overdreven slitage af non-stick-belaegningen. Handter ikke
apparatet eller nogen del af det med vold.

Apparatet opvarmes af indbyggede elektriske varmeelementer. Apparatet
eller netledningen ma aldrig rgre ved varme overflader. Anbring ikke
apparatet eller nogen del af det pa eller i nseerheden af varme overflader
(f.eks. breender, varmelegeme eller ovn). Brug ikke nogen del af apparatet
(f.eks. gryde, damper) sammen med noget andet apparat.

Flyt eller vip ikke apparatet med gryden fyldt og indsat i apparatet for at
undga, at vaesken spildes. Sluk altid for apparatet, og tag stikket ud, nar det
ikke er i brug, og lad det kegle tilstraekkeligt af, fgr det flyttes, renggres eller
opbevares. Tag altid fat i begge handtag pa apparatet, nar det skal flyttes
eller Ipftes.

Brug aldrig ris i en kogepose!

Brug ikke slibende renggringsmidler eller skuresvampe (f.eks.
metalskuresvampe) til renggring. Renggr ikke apparatet med xtsende
kemikalier (f.eks. blegemiddel). Nedszenk ikke apparatet eller netledningen
i vand eller anden vaeske. Spild eller dryp ikke veesker pa apparatet eller
netledningen for at undga risiko for brand og elektrisk stgd. Hvis der spildes
veeske pad apparatet, skal du straks slukke for det, tage stikket ud af
stikkontakten og vente p3, at det kgler af. Renggr og ter derefter apparatet
grundigt (se: Pleje og renggring).

Anbring IKKE apparatet eller netledningen i en automatisk
opvaskemaskine.

Lad ikke maden tgrre pa apparatet. Renggr altid apparatet efter hver brug for at
forhindre ophobning af fastbreendte fgdevarer (se: 'Pleje og renggring'). Hold
altid apparatet og tilbehgret rent.

Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen og lignende applikationer som f.eks:
— personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;

— Bondegarde;

— af kunder pa hoteller, moteller og i andre boligmiljger;

— miljger af typen bed and breakfast.
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER FOR ELEKTRISKE
APPARATER

Apparatet opvarmes elektrisk. Placer apparatet i naerheden af en

passende stikkontakt for at tilslutte apparatet direkte til en
beskyttet stremforsyning med korrekt tilsluttet beskyttelsesleder (jord). S@rg
for, at spaendingen i din stremforsyning svarer til apparatets spaendingskrav
(220- 240V, 50 Hz, AC, mindst 8 A).

Det anbefales kraftigt at installere en fejlstrgmsafbryder (r.c.c.b.) med en
maksimal nominel fejlstrgm pa 30 mA i det forsynende elektriske kredslgb.
Hvis du er i tvivl, skal du kontakte din elektriker for at fa yderligere
oplysninger. | forskellige fremmede lande er specifikationerne for
strgmforsyninger underlagt inkompatible normer. Derfor er det muligt, at
stremforsyninger i udlandet ikke opfylder kravene til sikker drift af apparatet.
F@r apparatet tages i brug i udlandet, skal du derfor sikre dig, at det er muligt
at betjene det sikkert.

Brug ikke forleengerledninger eller multistikdaser.

Handter altid netledningen med forsigtighed. Treek altid netledningen helt ud
for brug. Anbring ikke apparatet pa en netledning. Ledninger ma aldrig
knyttes, vrides, traekkes, spaendes eller klemmes. Lad ikke stikket eller
netledningen hange ud over bordkanten eller kgkkenbordet. Ledningen ma
ikke bergre varme overflader. Sgrg for, at ingen treekker apparatet i
netledningen. Pas pa ikke at blive viklet ind i ledningen. Tag altid fat i stikket
for at traekke ledningen ud. Rgr ikke ved stikket med vade haender, nar
apparatet er tilsluttet strgmforsyningen.

Undlad at placere eller nedsanke apparatet eller netledningen i vand eller
anden vaeske. Spild eller dryp ikke veesker pa netledningen eller apparatets
yderside. Hvis der spildes vaeske pa apparatet eller netledningen, skal du
straks slukke for apparatet og traekke stikket ud.
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HOJE TEMPERATURER - RISIKO FOR FORBRANDINGER

Multikogeren er designet til at tilberede og opvarme en raekke
forskellige fgdevarer, og derfor vil apparatets indre blive meget
varmt

under drift.

Da gryden, laget og apparatets indre er meget varme under brug og kort tid
efter, ma du ikke rgre disse dele med dine haender, arme eller andre dele af
din krop eller varme- eller fugtfglsomme genstande. Anbring ikke gryden pa
varmefglsomme overflader kort efter brug. Beskyt om ngdvendigt haender og
arme med grydelapper eller ovnhandsker.

Placer altid dampventilen pa laget vaek fra dig selv for at undga skoldning fra
udstrgmmende damp.

Selv nar laget er korrekt lukket, vil der slippe damp ud fra grydesgmmen og
dampudluftningen under brug og kort tid efter. Hold ikke haender, arme eller
ansigt over apparatet under og umiddelbart efter brug for at undga skoldning
pa grund af damp, der slipper ud af dampudluftningen i glaslaget. |
dampudluftningen og pa lagets inderside kan der samle sig kondensvand og
dryppe, og desuden kan der slippe store maengder damp ud under l3get, nar
det abnes. Hold tilstraekkelig afstand, nar du abner apparatet, for at undga
skoldninger.

Der ma ikke tilberedes alkoholiske drikke eller alkoholiske fgdevarer (f.eks.
glogg, grog) i apparatet for at undga eksplosions- og brandfare.
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Model: Art.nr. 42518 Design Reiskocher Pro

Stremforsyning: 220 - 240V 50 Hz

Stremforbrug: 600 - 700 W

Laengde pa netledning: ca.1.2m

Veegt: ca. 4,1kg

Volumen: ca:5l

Dimensioner: 284 mm x 311 mm x 289 mm (hgjde x bredde x dybde)

Certificering: C €

www.tuef-sued.de/ps-zert

BETJENING

FZR FGRSTE BRUG

Tag apparatet ud af kassen, og s@rg for, at alle komponenter og tilbehgrsdele er til stede
og ubeskadigede.

1. Kontrollér, at pakningen i dampudlgbet er sat korrekt i. (Se: 'Dampudigb’)
OBS: Brug ikke vold til at dbne apparatet! Laget abnes let med
abningsknappen.

2. Te¢r den indvendige gryde, den indvendige damper og indersiden af laget af med en
blgd klud fgr fgrste brug. (Se: 'Pleje og renggring')

TILBEREDNING AF RIS

1. Placer apparatet pa en fast, plan, vand- og varmebestandig arbejdsflade, og fold
baerehandtaget bagud over lagets haengsel. Placer aldrig apparatet skrat, da indholdet
kan lekke under tilberedningen. Lad der veere mindst 30 cm plads pa alle sider af
apparatet.

/N ADVARSEL: Giv aldrig veesker eller fgdevarer direkte ned i varmetanken. Hold
varmetanken og iszer varmepladens overflader i rustfrit stadl og temperatursensoren (i
bunden af varmetanken) rene og tgrre. Tgr spildte veesker og kleebekorn af, og ter
varmetanken grundigt, fgr du slutter apparatet til  stikkontakten. Husk, at
varmepladen stadig kan vaere varm, selv om der er slukket for stremmen, nar apparatet
for nylig har veeret tilsluttet stikkontakten. Du ma aldrig
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overfyld apparatet: Den indvendige gryde ma kun fyldes op til det gverste niveau-maerke.
Brug ikke eddike til madlavning.

2. Sgrg for, at dampudlgbet er korrekt installeret. (Se: 'Dampudigb’)

3. Mal risene i det medfglgende malebaeger. 1 portion (ca. 180 ml/135 g) er et fyldt
malebager.

4. Vask risene. Fyld derfor risene i en kgkkensi, og drej sien under rindende vand.

| Du kan bruge en skal eller den medfglgende indre damper til at vaske risene. |

5. Abn apparatets |ag med &bningsknappen, tag den inderste gryde ud, og fyld risene i.

6. Fyld den ngdvendige mangde vand i indergryden. Se de tilsvarende niveaumaerker
pa indersiden af den indvendige gryde.

L MAX  CUP
1.8 10 Tallene til hgjre for niveaumaerkerne angiver antallet af
— portioner ris ('Cup'-skalaen).
— 8
1.4 — Tallene til venstre er i liter.
I 6 Literen henviser til maengden af ris og svarer ikke til
1.0 —____ maengden af vaeske.
-_—
0.6 =t — Et eksempel:
2

Til 6 malebaegre ris fyldes den inderste gryde op til
maerket 6 Cup med vand.

Du skal muligvis bruge mere eller mindre vand til forskellige typer ris og den gnskede konsistens.

(Se her:

'Tips til kogning af ris')
/\ ADVARSEL: Serg for, at der ikke er fremmedlegemer (f.eks. riskorn) i varmetanken
eller pa ydersiden af den indvendige gryde. Varmebeholderen og ydersiden af
indergryden skal veere rene og tgrre. Ellers vil det medfgre usaedvanlig stgj under
tilberedningen, temperaturreguleringen vil ikke fungere korrekt, og apparatet kan blive
overophedet. Veer opmaerksom pa, at varmepladen kan vaere varm, selv om der er
slukket for stremmen, ndr apparatet for nylig er blevet tilsluttet stikkontakten.
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7. Fjern eventuelt fastsiddende korn, og tgr indergryden grundigt udvendigt. Serg ogsa
for, at indergrydens gverste kant og gummipakningen pa apparatets lag er rene. Ellers
lukker laget ikke ordentligt.

8. Seet indergryden forsigtigt ned i varmetanken, og luk laget. Laget klikker pa plads, nar
det er lukket ordentligt.

/\ ADVARSEL: Brug kun den medfglgende netledning. Brug ikke forlaengerledninger
eller flere stikkontakter. Seet altid koblingen i apparatet, og sat derefter stikket i
stikkontakten.

9. Seet strgmledningens kobling ind i stremstikket pa apparatet. Seet derefter
netledningen i en stikkontakt. Strgmstikket er placeret nedenfor i den gra plastikbase
pa hgjre bagside af apparatet.

Nar du tilslutter apparatet til stikkontakten, taendes indikatorlampen for varmefunktionen,
og opvarmningen af apparatet begynder at fungere. Tilslut altid kun apparatet, kort fgr du
teender for strgmmen.

10. Taend for apparatet ved at trykke pa taend/sluk-kontakten pa siden af apparatet,
indtil den klikker pad plads. Indikatorlampen for tilberedningsfunktionen lyser. Nar
risene er faerdige, skifter apparatet automatisk t i | varmholdningsfunktionen:
Indikatorlyset for tilberedningsfunktionen slukkes. Risene kan nu serveres.

/\ ADVARSEL: Nir laget dbnes under drift eller kort efter slukning, kan der pludselig
slippe store maengder varm damp ud. Abn laget, og beskyt haender og underarme, evt.
med en ovnhandske eller et rent handkleede. Nar laget abnes efter brug, kan der Igbe
varmt kondensvand ud af dampudigbet. Nar du dbner laget, ma du aldrig seette din hand
i naerheden af apparatets haengsel. Tgr straks spildt vand op.

/\ oBS: Brug ikke harde eller skarpe genstande til at arbejde med apparatet.

11. Tryk pa udlgserknappen pa den forreste betjeningsknap, og abn forsigtigt laget. Pas
pa ikke at blive skoldet af den damp, der slipper ud.

Bemark:

Pa grund af riskogerens funktionalitet kan der forekomme en let bruning af risene i
bunden af den indre gryde med nogle ristyper. Dette er normalt og kan ikke forhindres.
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HOLD VARMEN-FUNKTION

/N ADVARSEL: N3r laget abnes under drift eller kort efter, kan der pludselig slippe
store maengder varm damp ud. Abn laget, og beskyt haender og underarme, evt. med en
ovnhandske eller et rent handklaede.

12. Hvis du vil holde risene varme i apparatet, skal du sa hurtigt som muligt efter
tilberedningen (indikatorlampen slukker for tilberedningsfunktionen) rgre kortvarigt
med en passende trae- eller plastikske, sa overskydende vand kan fordampe. Sgrg
for, at indholdet ikke Igber ud over kanten af den indvendige gryde. Tgr eventuelt
kanten af med en ren klud. Veer opmaerksom p3, at indergryden og laget kan veere
meget varme.

13. Luk laget.

Bemark:

Du bgr ikke holde risene varme i lang tid. Afhaengigt af ristypen bliver risene for blgde
og klistrede.

Omtrentlige tilberedningstider for ris

Belgb*
kop 2 3 4 5 6 7 8 9 10
ml 360 540 720 900 1080 | 1260 |1440 |1620 |1800
tid** min
16 18 20 22 26 27 31 32 34

* Belgbene er baseret pa det medfglgende malebaeger.
** Tider beregnet for: Rumtemperatur 20 ° C, vandtemperatur 18 ° C
Minimumsmangden er 2 malebzgre!

MADLAVNING AF GR¢D

Med den automatiske riskoger kan man ogsa tilberede grgd i engelsk stil. Derfor skal du
arbejde med abent Iag. Du skal jeevnligt rgre i gréden under tilberedningen.

| | stedet for rene havregryn kan du bruge en 1:1-blanding af havregryn og risflager. |

/N ADVARSEL: Kom ikke ingredienser i apparatet, som kan danne skum under
tilberedningen (f.eks. maelk, flgde, zeg).

1. Mal % til 1 malebaeger havregryn (90 til 180 ml).

2. Vask havregrynene kort i en kgkkensi under rindende vand. Lad derefter

havregrynene dryppe af.
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3. Laeg havregrynene i den inderste gryde, og fyld op med den rette maengde vand, se
folgende tabel.

4. Lad havregrynene traekke % til 1 time i vandet.

5. Sgrg for, at indersiden af varmebeholderen og ydersiden af den indre gryde er rene og
torre.

6. Sxt den indvendige gryde i varmebeholderen, og taend for apparatet. Luk ikke laget!
/N ADVARSEL: Kanten af den indre gryde er meget varm under brug.

7. Rgr jeevnligt rundt under tilberedningen. Pas pa ikke at spilde noget under
omrgringen. Hvis porreryggen er kommet ud over kanten af den indre gryde, skal du
straks tgrre den af med en ren, let fugtig klud.

8. Nar grgden er feerdig (efter 35-50 minutter), skal du slukke for apparatet, tage stikket
ud af stikkontakten og servere med det samme.

| Grgden ma ikke holdes varm i leengere tid. |

Ma=ngde vand og kogetid til grgd

Havregryn % malebaeger 1 malebaeger 2 malebaeger
niveaumarke 3til 5 5til 8 8 til 10
Time** 35 minutter 40 minutter 50 minutter

** Tider beregnet for: Rumtemperatur 20 ° C, vandtemperatur 18 ° C

DAMPENDE GRONTSAGER

Med den medfglgende indre damper kan du dampe grgntsager. Tilberedningstiderne for
grontsager kan dog vaere meget forskellige. Fglg anvisningerne i din opskrift. Sluk for
apparatet efter tilberedningstiden med handen. Skub derfor taend/sluk-kontakten op.

1. Sg¢rg for, at indersiden af varmebeholderen og ydersiden af indergryden er rene og
tgrre. Placer derefter indergryden i apparatet.

2. Fyld vand op til niveaumaerket Cup 1 i den inderste gryde.

Hvis tilberedningstiderne passer, kan du ogsa tilberede grgntsagerne sammen med
risene. | dette tilfeelde bgr apparatet dog kun fyldes op til niveauet Cup 4. Desuden kan
ris og grentsager pavirke hinandens smag.
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3. Placer den indre dampkoger over den indre gryde, og fordel grgntsagerne i den indre
dampkoger.

| Du ma ikke overfylde. Grgntsagerne ma ikke stikke ud over kanten af den indre gryde. |

4. Luk laget, og tilslut netledningen til apparatet og derefter til stikkontakten.

5. Teend for apparatet, og fglg den gnskede tilberedningstid. Vandet i den inderste gryde
koger, nar der kommer damp ud af dampudigbet.

6. Nar grgntsagerne er kogt, slukkes der for strgmmen, og stikket tages ud af
stikkontakten. Server med det samme.

7. Apparatet er ideelt til at holde supper/gryderetter varme.

TIPS TIL TILBEREDNING AF RIS

e Vask altid risene kort fgr tilberedning. P4 den made kan en eventuelt forekommende
klidsmag elimineres. Brug kun koldt vand til vask. Hvis du skyller risene fgr kogning i
en kgkkensi under rindende koldt vand, optager risene kun lidt vand. Risene er
tilstraekkeligt rensede, nar aflgbsvandet er klart og uden maelkeagtig uklarhed.

e Den ngdvendige mangde vand afhanger af den anvendte ristype. Oplysningerne i
tabellen nedenfor er omtrentlige:

Ris-type* Vandmaengde i forhold til niveaumaerket i gryden brug
Vilde ris, brune ris Fyld lidtt over niveaumeerket; leeg i blgd for tilberedning

Poleret ris Fyld ca. % under niveau-meerket, ma ikke laegges i blad fer tilberedning
Parboiled ris Fyld op il niveaumaerket, ma ikke leegges i blad fer tiberedning

* Ristypen er normalt angivet pa emballagen.

e Meget modstandsdygtige rissorter - isaer vilde ris - skal lsegges i blgd fgr tilberedning.
% til 1 time i kogevandet. Efter kogningen skal risene vaere helt hvide og uklare.

e Rgr godt rundt i risene lige efter endt kogetid, sa overskydende vand kan fordampe.
e For at holde varmen samles de overskydende ris i midten af den indre gryde.

e Efterlad aldrig kogegrejet i risene. Ellers kan smagen blive forringet.
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PLEJE OG RENGORING

/N ADVARSEL: Sluk altid for riskogeren fgrst (skub taend/sluk-kontakten opad), traek i
begge stik pa netledningen, og lad apparatet kgle af, fgr du fjerner komponenter og
renggr apparatet eller flytter det. Tag altid netledningen ud af stikkontakten, fgr du
fijerner kablet fra apparatet.

Sprg for, at der ikke kommer vaesker ind i apparatet. Nedsaenk aldrig apparatet eller
strgmkablet i vand eller andre vaesker, og haeld aldrig veesker i apparatet.

/N OBS: Brug aldrig harde eller skarpe genstande, desinfektionsmidler, eddikerens,
skuremidler eller slibemidler til at renggre apparatet eller dets dele. Anvend ikke vold
under renggringen. Renggr aldrig apparatet eller dets dele i opvaskemaskinen.

1.

9.

Sluk for apparatet, tag netledningen ud af stikkontakten og derefter koblingen ud af
apparatet. Lad apparatet kgle af.

Tjek netledningen: Kontakterne pa stikket skal altid veere rene, blanke og tgrre, og
isoleringen ma ikke vaere brudt pa noget tidspunkt eller veere beskadiget. Udskift
ledningen, hvis den er beskadiget. Opbevar netledningen pa et rent og tgrt sted.

Fjern dampudigbet, og tgr dampudlgbets inderside. (Se: 'Dampudtag')
Tag den indvendige gryde ud af apparatet.

Skyl fglgende komponenter og tilbehgr i varmt saeebevand: den indvendige gryde og
den indvendige damper, dampudlgbet, skeen og malebaegeret.

Fugt en ren klud eller en blgd svamp med varmt saebevand; svampen eller kluden ma
ikke dryppe, nar du trykker pa den.

Tor forsigtigt apparatet af udefra. Tgr varmebeholderen af indefra.

Renggr overfladerne i rustfrit stal pa varmepladen og temperaturfgleren i bunden af
varmetanken meget omhyggeligt. Genstridige belaegninger kan fjernes forsigtigt med
fint sandpapir (korn 320). Pas pa ikke at beskadige belaegningerne p a
varmetankens sideflader.

Fugt en ren klud med rent vand, og tgr den let af bagefter.

10. Tgr udstyret og alle komponenter omhyggeligt.
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DAMP UDGANG

Dampudigbet er placeret i midten af laget.

/\ ADVARSEL: Laget pa dampudtaget bliver meget varmt under drift. Sluk fgrst for
apparatet, tag netledningen ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af, fgr du abner
dampudigbet.

/\ oBS: | laget pa dampudlgbet er der indsat en forsegling. Rids eller stik aldrig med
spidse eller skarpe genstande under kanten af dampudigbet. Pas pa ikke at beskadige
forseglingen.

For at dbne og lukke laget til dampudigbet:

1. Tag fat med pegefingeren i udsparingen ved dampudlgbet, mens apparatets lag er
lukket. Drej derefter dampudgangens lag med den anden hand forsigtigt en lille smule
mod uret, indtil dampudgangens lag let kan Igftes.

2. Kontrollér, at taetningen sidder korrekt pa indersiden af kanten pa dampudlgbets Iag.
Hvis forseglingen er deformeret, revnet eller skorpet, skal den udskiftes.

3. Tgr de indvendige sider af dampudligbet efter brug af apparatet. Laget pa
dampudigbet kan renggres i varmt saebevand med en blgd klud og derefter tgrres.
Seet laget tilbage pa dampudigbet.

Dampudgangslaget kan kun indszettes i én retning. Hvis separatorlaget er sat korrekt i
og last, viser abningen til dampabningen til bagpanelet, og dampudgangslaget
streekker sig ikke ud over kontroldaekslet.

Brug aldrig apparatet uden separatorliget!

NOTER TIL BORTSKAFFELSE

Bortskaffelse af apparatet og emballagen skal ske i overensstemmelse med de
ﬁ tilsvarende lokale bestemmelser og krav til elektriske apparater og emballage.
Kontakt venligst dit lokale bortskaffelsesfirma. Ma ikke bortskaffes

B f clektriske apparater som usorteret kommunalt affald, skal du bruge separate
indsamlingsfaciliteter. Kontakt din kommune for at fa oplysninger om de tilgaengelige
indsamlingssystemer. Hvis elektriske apparater bortskaffes pa lossepladser, deponier
eller affaldsforbraending, kan farlige stoffer sive ned i grundvandet eller blive udledt i
luften og dermed komme ind i fédekaeden og skade dit helbred og dit velbefindende. Nar
du udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren lovmaessigt forpligtet til at tage
dit gamle apparat tilbage til bortskaffelse, i det mindste gratis.
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INFORMATION OG SERVICE

Se www.gastroback.de for yderligere oplysninger. For teknisk support, kontakt venligst
Gastroback Customer Care Center pa telefon: +49 (0)4165/22 25-0 eller e-mail
info@gastroback.de.

GARANTI

Vi garanterer, at alle vores produkter er fejlfri pa kgbstidspunktet. Eventuelle paviselige
produktions- eller materialefejl vil blive udelukket fra ethvert yderligere krav og inden for
2 ar efter kgb af apparatet repareret eller udskiftet gratis. Der er intet garantikrav fra
koberen, hvis skaden eller defekten pa apparatet er forarsaget af uhensigtsmaessig
behandling, overbelastning eller installationsfejl. Garantikravet bortfalder, hvis der er
tale om teknisk indgriben fra en tredjepart uden skriftlig aftale. Kgberen skal fremvise
salgssedlen for at ggre sit krav geeldende og skal baere alle omkostninger og risici i
forbindelse med transporten.

Kunder fra Tyskland og @strig: For reparation og service bedes du sende Gastroback-
produkter til fglgende adresse: Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, D-21279
Hollenstedt, Tyskland.

Kunder fra andre lande: Kontakt venligst din forhandler.

Var opmarksom pa, at vi ikke kan betale for modtagelsen. Indsendelse af apparater:
Serg for at pakke apparatet klar til forsendelse uden tilbehgr. Vedlaeg kvitteringen og en
kort fejlbeskrivelse. Behandlingstiden efter modtagelse af det defekte apparat vil veere
ca. 2 uger; vi informerer dig automatisk. Efter garantiperioden bedes du sende defekte
apparater til den angivne adresse. Du far et gratis tilbud og kan derefter beslutte, om vi
skal reparere apparatet til de eventuelt palgbne omkostninger, sende det defekte
apparat gratis tilbage ellerbortskaffe apparatetgratis.

Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug og er IKKE egnet til kommerciel brug.
Forsgg ikke at bruge dette apparat pa nogen anden made eller til noget andet formal end
den tilsigtede brug, der er beskrevet i denne vejledning. Enhver anden brug betragtes som
utilsigtet brug eller misbrug og kan forarsage alvorlige kvaestelser eller skader. Kgberen har
intet garantikrav, hvis der opstar skader som fglge af utilsigtet brug.
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